
H E U R E U S E

S A I N T-VA L E N T I N



Amuse-bouche

Carpaccio de grosses crevettes roses mi-cuites 
marinées mangue et citron vert, 

taboulé de chou-fleur à la pistache

Foie gras chaud poêlé, 
déclinaison de topinambours, 

gastrique à la poire

Filet de canette laqué aux pralines Mazet, 
ravioles de betterave, 
jus réduit à l’hibiscus

Tarte sablée 
citron, framboise et verveine

Menu de la Saint-Valentin
85€ par personne


